
ltetintiiisse und Methoden bringen sollle, die schijpferische He- 
gabung seines Verfassers tiitig war, erhellt aus vielen Kitizel- 
heiten; ich erwahne, weil allgenieiner interessierend, daB ZII 
den Lieferuiigsbediiigungen fur pilierte Toiletteseifen (S. 251) 
nachtriiglich ein Hijrhstgehalt von 0,05% freieiii Alkali vor- 
gcschlageii wird (woniit iniin sich iibrigens sehr einverstande~i 
erkliiren kann). 

Den genannlen Kiipiteln folyen Abschnitte iiber die 
clieitiische Untersuchung der Seifen, Seifenpulver sowie der 
X‘el~t:iiproduklc. Wenn eine Benierkung gestattet ist, so mochlc: 
ich sageii, daU diese Absclinitte, so wertvoll sie an sich siiid, 
orgilnisch nicht ganz in den Hahnien des Buches zu passen 
srheiiieii. Deiiii die Seifenanalyse bleibt lelzten Endes dent 
Clieitiiker vorl)ehnltc.n. Zudem liegen iiber dieses Gehiet 
sclion die ausgezeichnelen ,,Untersuchungsiiiethoden“ des Ver- 
fussers vor. 

Ausfiihrliclie Register sowie ein kleiner wirlschaftlicher 
Oberblick, den K. R i e t z geschrieben hat, scliliefkn dns Buch ab. 

Int ganzeii stellt das Werk die zur Zeit zweifellos beste 
Eitifiiliruitg i n  die ‘Technologit? cler Seifen drir. Nicht niir der 
lachl~eflissene Techniker, sondern jeder derii Gebiet feriicr 
slchcnde cheiiiisch Ciebildete wird das (itii iibrigen schiin ge- 
druclitc uiid gut I;usgestiittett.) Ihch tiiit Nutzen und mit GcnulJ 
zur Ilaiitl tietiinen. 
Die G‘esrhiehte unserer I’flanzennnhrung von den Ureeiten bie 

zur Gegenwcirt. Von A. M a  u r i z i 0. 480 S. niit 90 Text- 
i i l~l~i ldung~~ii  und 1 Tiifel. Vrrlag Paul I’arey, Berlin 1927. 

Deiii Verfmer  verdanketi wir bcreits niehrere treffliche 
I3ticlicr iiher I’flanztwkost, rioiiientlich iiber Getreidenahrung. 
DiiS vorlit!gentle Wvrk zielit riuUer den nur k u n  beriihrleti 
Ol)stfriiclilen alle Arten genieWb:irer vegelabiler Hohstoffe und 
iltrr Verwc:iidung i i i  lltcster, iilter und neuer Zeit in seincn 
Bereich. Das Werden ZUIII  Nithrurigs~nittel und die Ursaclie, 
waruni vides, wiis friiher thine wichtige Kolle spielte, allmiihlich 
seine IMtwtung verlor orier gar viillig vergessen wurde, sind 
reizvoll geschiltlert. AI)gcselic.Ii von der erstaunlic’lm Fiille 
intt.ressiiittc.r untl beiiierkt.nswerttv, wenig bekannter I‘iitsachen 
nus vergiinCener und neuer Zeit, ist das Werk als ein wichtiger 
Beitrag zur Kulturgesctiichte zu werten, das srinesgleichen 
iiidit hilt. .Icdt. Scite ist iitlrrcmant. Weit iiber Fachkreise 
hinaus bietet es j edcw (iebildeteii Anregung und Belehrung. 

Modern Cereal Cheniidry. 11. Auflage, 
446 Seiten. ‘I’he Northern Publishing Co. Ltd., Liverpool 1927. 

Die Irtztrit .Iiihrzehntt. h;ibeii cin starkes Anschwcllen der 
1’ul)lik;itionen aucli des Auslandes gebracht, und es gibt Itaunt 
ein Gtabiet, ituf dent nicht untfassende ausliindische Werke vor- 
liegcw. l i t  der vorliegciiden Getreidechemie haben wir eine 
Dnwtrlluiig nus englisclier Feder, die in der k u n e n  Zeit VOII 
drei *Jiihreii zwei Auflagen erlebt hat. Das Buch gibt eincn 
eingelicntlen Oherblick tiber Chernie, Niihrwert und Unter- 
sucliung der Getreidearlen, wobei, den englischen Verhiiltnissen 
entsprcchcnd, Weizen, Wcizenrnehle und Weizenbrot durchaus 
i i i t  Vortlergrund stehen. Man findet infolgedessen eine Menge 
tiher (lit: verschiedenen Arten des Weizens und der  Wc:izen- 
ntiillerei, die c.hemischeii Veranderungen, die Mehle unter allen 
ritiiglichcii Iletlingungen und beiin Backen erleiden, ihre Unter- 
suc:hung uncl die chemixheti Grundlagen der Mehl- und 
Iliickereirlteniit~. Da, soweit es mijglich ist, angelsiichsische 
Arbcitc~n und Auloren bevonugt in den Brennpunkt der  Er- 
iirterungtbn gtbstellt werden, koiiimt dabei wissenschaftliches 
Material zur I)iirstt:llung, welches zwar bei uns nicht vollig 
uiil)ckaiinl, i i k r  docli nicht nllzu lcicht zugiinglich ist. Das 
w i d  vieleii willkoitititeti sein, wie es iiberhaupt niitzlich er- 
schcint, die Anschauungen eines anderen Landes, das unter 
giinz anderen wirtschaftliclien und auch erniihrungsphysio- 
logischeit Bedingungen I’robletne hehandelt und betraclitet, die 
aucli uns intcressicren, kennenzulerncn. Gerade die fiber- 
ragonde Stellung, die tler Weizeit und das feine Weizeninehl 
in tlcir englist*hr~t Vo1ksn:ihrung cinnehmen, gibt so den] I3uch 
cine hesondere und fur uns, die wir unter anderen Verhllt- 
nisscw Icl)cn, inlcressaiite und helohrende Note. Verf. bricht 
cine starkc Iiinze fur das WeiB1)rot und hringt dabei amtliclie, 
leils expc?riinrtitelle Gutnrlilen zur Krnntnis, die, in der Kriegs- 
irnd lrtilten Sachkriegsac.it crslattet, crstnialig verolfentlicht 
wc.rdcii. Wriin tiinti i l l n i  i i i  wilier Heurteilung von Schwan- 

H. Heller. [BB. ‘L35.1 

C .  v. Noorden. [BB. 350.1 
Von K e n t - .J o n e s. 

und WeiBbrot nicht ganz wird folgen konnen, so ist es doch 
iiuUerst interessanl, wie dieses Problem in einetn aus- 
gesprochenen WeiWbrotlnnd behandelt und z. B. dabei berichtet 
wird, daU gerade die schwerarbeitenden Klilssen weiUes Brot 
bcvonugeri. Verf. verntule!, dail die hohe Ausnutzbarkeit und 
Verdnulichkeit ein Gruud hierfiir ist. DaU bei solcheii Pro- 
blenien die deutschen Forsclier, wie It u b n e r ,  R. 0. N c u - 
ni a n n u. a., nicht genannt werden, bertihrt etwas peinlich, 
zeigt aber deutlicli die streng ~iationnlistische Einstellung, die 
wir in der jiingercn Lileratur freiiider Staalen initiier liiiufiger 
finden. Sckeutrwl. [ BB. 207.1 
(;rundriB der Bierbrauerei. Von Prof. Dr. C. .J. I, i n t n e r. 

6. Aufl.. vollig neubearbcitet von Prof. Dr. Heinrich L ti e r 8. 
%lit 40 ‘I’extnbb. Verlng Paul Parey, Berlin 19’28. Geb. 6,W RM.  

Prof. Dr. L u e r s ,  Schiiler L i n t n e r s und Nachfolger im 
Leliranit an der Technischen Hochschule und ini Direktorium 
der Wissenschafllichen Station fur Brauerei in Miinchen, be- 
iirbeitete die 6.  Auflage des bekannten und weitvcrbreitelen 
Grundrisses der Bierbrauerei viillig neu. Manches Veraltete 
wurde weggelassen und daftir neue Erltenntnisse und Errungen- 
schaften aufgenoninien. 1)a diis Buch ein GrundriD sein will, 
bringt es ini nllgemeilren nur die grol3eii Richtlinieit, diese 
iiber i n  kliirer und geniigend cingehender Forin. 

Inhaltsnngiibe: Hohinaterialien der Bierbriiuerci. --- Malz- 
1)creilung. - Brauen. - Glirung. - Obergiirung. - Hefe-llein- 
zucht. - Bier uiid seine Bestandteile. - Feliler und Krank- 
heiten des Bieres. - Konservierung dcs Bieres. - Pichen. 

Dii das vorliegende Ruch nicht nur fur .?;aturwissensclinftIcr 
iuid Giiruiigsf:ichleute bestinirnt ist, sondern auch giinz all- 
geiiiein Iiir I h u e r ,  die sirli mit der tlieorctisc.heti Seitc ilircs 
llerufes vertraut niachen wollen, so ware t in  iIi:inclien Strllen 
ciine etwas cingeltendere Erkliirung in cheiiiischer llinsicht 
wohl nicht unangehracht. So ist z. B. von weicheni und hnrtent 
Wasser die Rede, es ist dabei iiber nicht gesagt, was untcr 
cineni Hartegrad zu verstehen ist und wieviele lljirtegrade v i i i  . 
weiclies, ein hartcas, r in  uberhiiupt unbrauchbarcs Wasser usw 
hat. Auf die iiberaus wichtige Wasserstoffionenkonzentrntioti 
i n  Wiirze uiid Bier ist an zahlreichen Stellen verwiesen. Eine 
Definition des pii-Begriffes ware erwunscht, redet doch heute 
tler Brauer vie1 und gern voni ~ I I ,  ohne nieist dnbei zu wissert. 
\\’as darunter zu verstehen ist. 

Die voraebrachten Wiinsche lassen sich fur eine spatere 
Auflage wohl beriicksichtigen, sie schrnalern den Wert der 
vorliegenden 6. Auflage keineswegs. Satz und Druck sind vor- 
ziiglich, aber nicht ganz frei von Druckfehlern. Moge die ncur 
Auflagv die weitestc Aufnahme finden wir die bislierigen. 

Jahrbuch der deiitscben Brauukohlen-, Steinkohlen-, Kali- titid 
Erainduslrie, der Salinen, des Erdol- und Aspbaltbergbaus. 
1928. llernusgegeben vom Deutschen Braunkohlen-Industrie- 
Verein E. V., Halle a. d. S. XIX. Jahrgang. Bearbeitet 
von Dip1.-Berging. 11. H i r z und Dip1.-Berging. Dr.-Ing. 
W. P o t  h m a  i i  n ,  Halle a .  t i .  S. Wilhelrn KIIRPP, ITalle 
n. d. s. 1928. Geb. 16,- RM. 

Der iieue, X I X .  Jalirgaiig dieses wichtigeii, von H i r z und 
1’ o t h ni a I I  t i  im Auftrage des Deutscheri Braunkohlen- 
Industrie-Vereins bearbeiteten Nachschlsgebuches ist unter 
I3eriicksichtigurig aller wlhrend des verflosscriert Jahres ein- 
getreteneii Verattderungeii erwhieneii. Die Leser werden die 
Sorgfalt uiid Genauigkeit, mit der samtliche Angaben iiber die 
bergbaulichen Unternehmungen, Behorden, Vereinigungen, 
Syiidikate usw. zusammengetrngen und iibersichtlich angeordnet 
sind, dankbar nnerltennen. 
The Oxygen Deiiiand uI I’ulluted Waters. Von Emery . I .  
T h e r i a u 1 t. Nr. 173, Public Health Bulletin. 1% Seilen. 
Treasury Departntent United Slates Public Health Service. 
Washington, D. C., 1927. 

Nach eineiii Vorwort von Earle 13. 1’11 e 1 1) s uber die He- 
deutung des biocheiiiiscliett Sauerstoffbed;irfes wird auf 
95 Druckseiten eine kritiscbe Betrachtunp der benutzten 
176 Literaturstellen (davou sechzehn deutsrlie Arbeiten von 
I 3 a c h ,  B r e z i n a ,  G u t h ,  K i U k a l t ,  K o r n ,  K n n i n i a n i i .  
M. M i i l l e r ,  A. M i i l l e r ,  N o y e s ,  P l e i W n e r ,  R u b e n -  
t s c h i k ,  I t u b n e r ,  S p i t t a ;  W e l d e r t  und I,. W. 
W i 11 k I e r ,  wohei die deutsch zitierlcn Titel der Arbeiten 
iilll~rtliiigs t~r l i r~l~l i rhe Schreibfrhler iiufwcisen) gcgehen, wornuf 

Enqelknrd. [BB. 303.1 
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